‘.Ba“gw@ Sinterklaas freakshake

Ingrediénten Keukenspullen
1 Zakje(s) Dr. Oetker Glazuur Choco Blender of staafmixer

1 ml Vanilleijs 8 Stuk(s) Glas

400 ml Volle melk 2 Stuk(s) Satéprikker
Chocoladeletter 15 Stuk(s) Rietje

Snoepgoed (Sinterklaas)
Slagroom (opgeklopt)
Cacaopoeder

1. Voorbereiding freakshake

Breng water aan de kook en giet dit in een kom.
Vervolgens leg je het chocoglazuur (1 zakje) in de kom gedurende 10 minuten.

Kneed het zakje daarna even door en het is klaar voor gebruik. Versier de binnenkant van de
glazen met de chocolade glazuur.

2. Sinterklaas freakshake bereiden

Mix in een blender of met een staafmixer de volle melk (400 ml) en het vanille-ijs (1 L) tot een
egale massa en schenk de milkshake in de glazen.



3. Versier tot freakshake

Maak de shake af met slagroom (opgeklopt of spuitbus) en bestrooi deze met de cacaopoeder.
Steek het snoepgoed en chocolade op een satéprikkers en steek deze in de freakshake.
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